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ステージ
イベント

【電車でお越しの方】
■ 東京メトロ銀座線「京橋駅」直結　7番／8番出口
■ 東京メトロ有楽町線「銀座一丁目駅」徒歩5分　7番出口
■ 都営浅草線「宝町駅」徒歩3分　A5番／A6番出口
■ JR各線「東京駅」徒歩5分　八重洲地下街5番出口

中央区
観光情報センター
（休憩・PRスペース）
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中央区・プリエール ジュニアコーラス
中央区、中央区教育委員会の後援を受け、次世代を担う少年
少女の健全で文化的な育成をはかるために誕生した児童合唱
団です。区内全域から集まった小学１年生から高校生まで、
約 100 名の子どもたちが在籍しています。

公演時間  ① 12：00 〜 12：30
② 14：20 〜 14：50

TEAM SAKURA
『TEAM SAKURA』は、1873 年創業の東京で最も歴史の長
い劇場・明治座の芸能プロダクション「明治座アートクリエ
イト」に所属する俳優陣により結成された、和をテーマにし
たパフォーマンスチームです。迫力ある殺陣と、華麗な日舞
で構成されたパフォーマンスを、どうぞお楽しみください。
※観覧者参加型の殺陣体験コーナーあり

公演時間  ① 12：50 〜 13：10
② 15：10 〜 15：30
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「太神楽」という言葉は御存じなくとも、傘の上で鞠を廻す
曲芸などを観たことがあるのではないでしょうか？太神楽は
四百年の歴史を持つと伝えられる、獅子舞と曲芸を中心とし
た大衆芸能です。

公演時間  13：30 〜 14：00

中央区観光情報センター
開館時間 	
　9：00～ 21：00

休 館 日 	
　年中無休	※ビルの全館休館日等を除く

問合せ先 	
　03-6262-6481

公式サイト 	
　https://centraltokyo-tourism.com

ステージイベント

中央区内観光のパンフレットをご提供いたします。
地下1階館内では、その他国内主要観光地の情報提供や、中央区観光協会オリジナル商品の
販売を行っております。また、中央区を上空から眺め、観光スポットを探したり江戸時代の
古地図や昭和の姿と比較できるバーチャルマップOVERVIEWを体験していただけます。

平成30年10月28日（日） 11：00～16：00

開催場所
京橋エドグラン（中央区京橋2－2－1）
●名産品販売会場：1階 京橋中央ひろば
●ステージイベント：地下1階 大階段前

主催：中央区観光商業まつり実行委員会 03-3546-5328お問合せ先

地下1階
大階段前

合　唱

殺陣・日舞

江戸太神楽　獅子舞と曲芸

昨年のステージより



※商品写真はイメージです。実物とは異なる場合がありますのであらかじめご了承ください。
※当日販売される商品は予告なく変更する場合があります。
※各商品とも数に限りがありますので売り切れの際はご容赦ください。

◆出店商店街等／販売商品一覧

重盛永信堂
〈	日本橋人形町2-1-1	〉

重盛永信堂の人形焼

日本橋紀文堂
〈	東日本橋 2-1-2	〉

人形焼

三原堂本店
〈	日本橋人形町1-14-10	〉

三原堂の塩せんべい

ささげ（あんなし）

板倉屋の黒小丸

縫月堂のお相撲焼

板倉屋のビンズ

チョコホイップ蒸しケーキ
（ホイップクリーム入り）

クレープ蒸しケーキ
（ホイップクリーム入り）

メープルプリン蒸しケーキ
（メープルシロップ入り）

マンゴー蒸しケーキ
（ホイップクリーム入り）

手作りチーズ
マフィン

手作りチョコレート
マフィン

ベイクド
チーズケーキ

縫月堂の栗どら焼

江戸瓦 三味胴

にんぎょう町草加屋
〈	日本橋人形町2-20-5	〉

草加屋の「あまあま」

銀座　松﨑煎餅
〈	銀座 5-6-9	〉

薬研堀瓦煎餅

わしや
〈	日本橋人形町2-2-3	〉

わしやのべったら漬け

大木唐からし店
〈	東日本橋 2-21-6	〉

七色唐辛子
（缶入り・袋入り）

彦九郎
〈	日本橋人形町2-11-3	〉

彦九郎のわらび餅

やげん堀美食倶楽部
〈	東日本橋 2-1-2	〉

やげんぼりからい
ペペロンチーノの素

創業大正六年、今年百周年を迎えた水天宮交差
点角の老舗。極薄のカステラ生地の中には北海

まろやかな甘みの黒あんの味を。

厳選されたうるち米を独特の製法によりつぶつ
ぶ感を残し、しょう油と塩で香ばしく焼き上げ
ました。使用している塩は伯方の自然塩とドイ
ツのホワイトクリスタル（岩塩）です。

玉子たっぷりの
カステラ焼。

人形町甘酒横丁にある手
焼き煎餅店。「あまあま」
は手焼きのこわれにザラ
メをたっぷりつけた限定
品です。このチャンスに
是非ご賞味ください。

カステラ風味
の煎餅。

わしやのべったら漬けは、
高冷地大根の皮をむいて薄
塩に漬け、砂糖、麹等で贅
沢すぎるほど手間ひまをか
けて調味した高級漬物です。
食通の皆様より高く評価を
賜っております。素材の良
さを味わっていただくため
にも冷やして厚めに切って
お召し上がりください。

江戸の昔からコクと一味違う
風味の七味唐辛子。

彦九郎のわらび餅は一味違う美味しさ。やみつ
きになるお客様も多くリピート率 No.1 の商品で

パスタに
和えて最高。

黒豆の風味と生地の甘みが
丁度よいお煎餅です。お子
様から大人まで喜んでいた
だいております！

柔らかく煮た栗がマルごと二粒入った贅沢など
ら焼きです。

あっさりとした塩味のそら
豆煎餅で何枚でも食べられ
るお煎餅です。

ふわっふわのチョコ蒸しケーキに甘
さひかえめホイップクリームをいれ
ました。

薄焼きクレープ生地で包んだふんわ
り蒸しケーキ。ホイップクリームが
入っています。

メープルプリンを練りこんだ蒸し
ケーキの中に、さらにメープルシ
ロップを入れました。

完熟のマンゴーを練りこんだ風味満
点の蒸しケーキ。中にホイップク
リームが入っています。

桜島溶岩窯でこんがり
焼 き あ げ た チ ー ズ マ
フィン。ナチュラルゴー
ダチーズを使用してい
ます。

桜島溶岩窯でこんがり
焼 き あ げ た チ ョ コ マ
フィン。特上カカオパ
ウダーと粗チョコを使
用しています。

クリームチーズの濃厚
なコクと風味をそのま
まに、口あたりまろやか
に焼きあげた、ひとくち
サイズのチーズケーキ。

お相撲の行司が持つ軍配を形取ったお菓子で甘すぎずお茶菓
子に最適です。十勝（小豆あん）白星（ミルク風味の白あん）
金星（柚子あん）3 種類の詰め合わせをご用意いたしました。

文化元年（1804 年）創業当時からの製法で瓦煎
餅の表面に秋の絵柄を彩った三味胴は目でも楽
しめる逸品です。

人形町商店街協同組合

株式会社 松崎商店

道十勝産の小
豆を使用した
こし餡がたっ
ぷり入った七
福神を型取っ
た人形焼です。

す。毎週木曜日
に日本橋髙島屋
でも販売してお
ります。

板倉屋
〈	日本橋人形町2-4-2	〉

太田ベーカリー
〈	東日本橋 2-9-6	〉

縫月堂
〈	日本橋人形町2-7-5	〉

東日本橋 やげん堀商店会

築地場外市場広報プロジェクト
（ＮＰＯ法人築地食のまちづくり協議会ほか）

　10月６日、東京都中央卸売市場　築地市場は閉場しました。しかし、築
地場外市場はこれまで通り営業を続けます。8月末に締め切った「築地場外
市場の名称を決める選挙」では8,669票の投票をいただき、開票結果にも
とづいた審査の結果、今後も【築地場外市場】のままでいくことになりました。
10月１日には新施設【築地魚河岸】もグランドオープン！パワーアップし
た“プロのための食のまち”【築地場外市場】をご紹介いたします！
　様々なプレゼントもご用意しておりますので、ぜひお立ち寄りください。

江戸草加あばれ【詰合せ】
波打った丸い草加煎餅。薄くパリッとした
食感で召し上がりやすい商品です。
醤油× 2・胡麻× 2・ざらめ× 2・切海苔× 2

江戸草加あばれ【白胡麻】
波打った丸い草加煎餅。
甘辛生地に胡麻をまぶしたおせんべい。

江戸草加あばれ【辛子】
波打った丸い草加煎餅。
甘辛生地に唐辛子をまぶしたおせんべい。

江戸草加あばれ【ざらめ】
波打った丸い草加煎餅。
甘辛生地にざらめをまぶしたおせんべい。


